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Note di degustazioneNote di degustazione

COLORE

AZIENDA

VIT IGNO
ANNATA
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CONSISTENZA

GIALLO ROSATO ROSSO
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MORBIDEZZA
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STRUTTURA
DEBOLE
BUONA
ROBUSTA
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GIOVANE
PRONTO
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TIPOLOGIA
FERMO

METODO CLASSICO
LIQUOROSO/DOLCE
ORANGE
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CONVENZIONALE
BIOLOGICO
BIODINAMICO
ALTRO

FRIZZANTE
METODO CHARMAT

MATURAZIONE
ACCIAIO
CEMENTO
ANFORA
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