velato
limpido
cristallino
brillante (per spumantizzati)

flvido
consistente -
® visCoso

verdolino

o
. o
pa lierino
‘elaLLo o B
o

ambrato

° porpora
® rubino

® Jdranciato




* aspetto olfattivo verticale

* aspetto olfattivo orizzontale

/a-

romi varietali

 ssconoant

aromi di fermentazione

aromi di invecchiamento




CLASSIFICAZIONE DEGL]I AROMI

Primari Secondari terziari

Aromatico o Vinoso o Speziato
o Floreale o Tostato
Vi‘figni aromatici:

Mmalvasia bianca ® Fruttato ® Etereo
malvasia nera ° Erbaceo ° Animale

moscato bianco
Moscato rosa ®  Fragrante

bracchetto d'asti Py Minerale
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caprifoglio

biancospino

e e
buccia d'arancia “®NPEMMIATARDIVA / BoTRiTE




dolCezz?/morbidezza
aCifidi'f?/durezza
Sapidita

amarezza

vmMmami

® termica

® asfringenfe
® pungenfe
® consistéente

e aroma di bocca o
Persisténza Aromatica Inténsa




e zuccheri (residvi)

* alcoli (respondabile ef fetto
pseudocalorico)

* policalcoli (gradevole
sensazione di avvolgenza)

e acidita (salivazione indotta)
¢ tannicita ( astringenza e grip)
e sapidita (freschezza e pulizia)




o magro/di corpo/ro

e verticale

® orizzontale

° Corfo/persisfeme

e da contestuvalizzare

L giovane/pronfo/mafuro




® qrossolana
e dbbastanza fine
e fine

® scarso
abbastanza numerose
® nuMmerose

® gvadnescente
e abbastanza persistente
® persisfem‘e




